
Style: Nez très expressif sur les fruits
noirs et la griotte. En bouche on a de
puissants tanins ce qui lui donne un
grand potentiel de garde.

Vinification: Vendange manuelle,
fermentation en levures indigènes
puis élevage en fût de chêne pendant
15 mois

Suggestions: Fromage / viande rouge

Garde: Attendre 2/3 ans, maximum
10 ans
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