AUXEY DURESSES 1er Cru "Le Val" BLANC

Cépage: Chardonnay 100%

Dégustation: Aromes d'amande et de vanille avec des notes de
silex. En bouche beaucoup de matiere, tres rond avec une belle
longueur.

Vigne: Viticulture raisonnee

Vinification: Vendange manuelle,
fermentation et élevage en fut de
chéne pendant 13 mois

Conseil: Fromage / volaille

Rl Garde: Boire dans les 6 ans
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